
PROPOSTE 
DALLA NOSTRA CUCINA

Volete essere aggiornati sulle

serate particolari?

Mandateci una mail all'indirizzo

info@osteriacostantini.ch

e vi aggiungiamo alle liste

Amici & Clienti Osteria Costantini

Via Brione 15a - 6648 Minusio

Tel. +41 91 743 02 93 - Nat. +41 79 291 76 81

info@osteriacostantini.ch



INTOLLERANZE O ALLERGIE

Per informazioni   

circa la presenza 

di sostanze o

di prodotti  

che provocano  

allergie o intolleranze  

rivolgersi al  

personale in servizio



Verde piccola			   Fr. 6.50

Verde normale	 		  Fr. 8.50

Verde grande			   Fr. 12.-

Mista piccola 			   Fr. 7.50

Mista normale			   Fr. 10.-

Mista grande			   Fr. 19.-

Formentino liscio piccolo (in stagione)		  Fr. 7.50

Formentino liscio normale (in stagione)		  Fr. 8.50

Formentino liscio grande (in stagione)		  Fr. 14.-

Formentino uovo e speck piccolo (in stagione)		  Fr. 8.50

Formentino uovo e speck normale (in stagione)		  Fr. 12.-

Pomodoro			   Fr. 8.-

Pomodoro e cipolle bianche / rosse		  Fr. 8.50

Cicoria, cipolle rosse e cherry (in stagione)		  Fr. 11.-

Cicoria liscia (in stagione)		  Fr. 8.50

InsalateInsalate



SalumeriaSalumeria

Prevalentemente Macelleria Peter David Minusio

		  1/2 porzione

Affettato misto piccolo		 Fr. 17.-

Affettato misto medio		  Fr. 21.-

Affettato misto grande 		  Fr. 32.-

Piatto di Bresaola piccolo	 Fr. 14.-

Porzione di formaggio del momento	 Fr. 9.50		  Fr. 6.50

Salametto		  Fr. 9.50

Salametto di selvaggina (in stagione)	 Fr. 10.-



RisottiRisotti

25/45 minuti d’attesa

I nostri risotti vengono mantecati con la panna

� 1/2 porzione

Tradizionale “Nostro”	 Fr. 18.-		  Fr. 14.-

Funghi porcini		  Fr. 27.-		  Fr. 22.-



PolentaPolenta  

� 1/2 porzione

con:	 spezzatino di manzo	 Fr. 27.-		  Fr. 21.-

(in stagione)	 funghi porcini trifolati	 Fr. 27.-		  Fr. 21.-

	 Gorgonzola pezzo	 Fr. 18.-		  Fr. 13.-

	 polenta Marti Gorgonzola

	 fuso mescolato	 Fr. 18.-		  Fr. 13.-

	 formaggio del momento	 Fr. 19.-		  Fr. 14.-

	 1 uovo all’occhio di bue	 Fr. 14.-

	 2 uova / 3 uova 	 Fr. 1.50 x uovo

	 mortadella cotta	 Fr. 17.-		  Fr. 13.-

	 latte	 Fr. 12.-		  Fr.  8.-



Tartare di Filetto di Manzo CH 1Tartare di Filetto di Manzo CH 1°°
tagliato al coltellotagliato al coltello

Se non riservato attesa MINIMO 60 Minuti

Ingredienti:

� olio d’oliva, salsa Worcester, capperi, sale dell’Himalaya, pepe,

cipolla tagliata grossolanamente, prezzemolo, poco tabasco e 4 tipi di paprika 

al naturale:

sale, pepe, prezzemolo e olio d’oliva (altre aggiunte a richiesta)

Piccolo gr. 150	 cavallo Fr. 25.-� manzo Fr. 30.-

Medio    gr. 220 	 cavallo Fr. 39.-� manzo Fr. 49.-

Grande  gr. 350	 cavallo Fr. 49.-� manzo Fr. 59.-

Viene servito con burro, il nostro pane tostato bianco e nero,  

a richiesta patate bollite.

Filetto di manzo CH 	 ca 220 gr.	 Fr. 55.-

Filetto di cavallo CAN/UY gr. 	 ca 220 gr.	 Fr. 42.-

Filetto di toro CH gr. 	 ca 220 gr.	 Fr. 51.-

HORUCKEN di manzo CH gr. 	 ca 550 gr. 	 Fr. 60.-

Luganighetta nostrana gr. 	 ca 220 gr. 	 Fr. 24.-

Tagliuzzata di filetto manzo CH 	 ca 240 gr.

Mista, verde o patate e verdure (Formentino in stagione) 	 Fr. 52.-

Tagliuzzata di filetto cavallo CAN/UY	 ca 240 gr.

Mista, verde o patate e verdure (Formentino in stagione) 	 Fr. 41.-

Contorno:

di patate novelle al rosmarino e verdure

o insalata

Risotto tradizionale supplemento                                                        +	Fr. 4.-

Risotto ai porcini supplemento                                                             +	 Fr. 6.-

FILETTIFILETTI



Dalla grigliaDalla griglia

Provenienza carni prevalentemente Svizzera

se non specificatamente espressa Canada, Uruguay, Spagna, FRancia 

Puntine Carrè di Maiale

Puntine d’entrata 4 pz p.p.  		  Fr. 9.-

Puntine 10 pz senza contorno 		  Fr. 25.

Puntine 10 pz con insalata 		  fr. 30.-

Puntine 10 pz con patate e verdure 		  fr. 31.-

Puntine 10 pz con risotto tradizionale 	 fr. 33.-

Puntine 10 pezzi con risotto porcini 		  fr. 35.-

Puntine 17 pz senza contorno 		  Fr. 35.-

Puntine 17 pz con insalata 		  Fr. 40.-

Puntine 17 pz con patate e verdure 		  fr. 41.-

Puntine 17 pezzi con risotto tradizionale 	 fr. 43.-

Puntine 17 pz con risotto porcini 		  fr. 45.-

Le puntine Carrè di maiale dal 1° di ottobre al 1° maggio saranno disponibili solo d'asporto

e su prenotazione entro le ore 12.00 tutti i giovedì con ritiro dalle ore 18.00 alle 19.00



Supplementi centrotavolaSupplementi centrotavola

Piccolo:

porzione patatine fritte piccola			   Fr. 8.-

patate e verdure / solo patate / solo verdure			   Fr. 13.-

risotto tradizionale				    Fr. 14.-

risotto ai porcini				    Fr. 15.-

Medio:

patate e verdure / solo patate / solo verdure			   Fr. 20.-

risotto tradizionale				    Fr. 22.-

risotto ai porcini				    Fr. 27.-

Grande:

patate e verdure / solo patate / solo verdure			   Fr. 24.-

risotto tradizionale				    Fr. 27.-

risotto ai porcini				    Fr. 34.-



DessertDessert

Mousse al toblerone del giorno			   Fr. 8.50

Meringhe con doppia panna della Gruyère			   Fr. 8.50

Meringhe con doppia panna della Gruyère e una pallina di vaniglia		  Fr. 10.-

Zabaione normale				    Fr. 9.-

Zabaione piccolo				    Fr. 7.50

Zabaione normale con gelato alla vaniglia			   Fr. 12.50

Zabaione piccolo con gelato alla vaniglia			   Fr. 10.50

Zabaione da 1/2 l con gelato 			   Fr. 15.-

Gelato 3 palline non corretto 			   Fr. 9.-

Gelato 2 palline non corretto 			   Fr. 6.-

Gelato 1 pallina non corretto 			   Fr. 3.50

Correzione supPlemento			   Fr. 2.50

			 

Sorbetto limone - sorbetto uva - sorbetto pompelmo - sorbetto pera

noce - vaniglia - cioccolato - fragola

I nostri gelati sono prodotti artigianalmente  

dalla Gelateria Svizzera di Riazzino




